Qualitatsspeisekartoffel- H. J. Baumeister KG
Erzeuger gemeinschaft w.V. Vermarktungspartner
Stocken und Umgebung Stocken

Aufnahmebedingungen fir unsere qualitatsorientierte Vermarktung

Vorwort

Das Anspruchsdenken unserer Vermarktungspartner ist seit geraumer Zeit auf einem
derart hohen Niveau, dass wir unsere Aufnahmebedingungen fur ,Marktware* und
» Packwar e€" unbedingt dem allgemeinen Standard anpassen muissen.

Mindestanforderungen fir packfahige Ware und fiir Sackware nach der

Sortierung (Sackware nur in HIB-Sacke, sonst als Frachtdienstleistung!)
Sortierbreite max. 30 mm. Nur zertifizierte, trockene Speisekartoffeln handeln.
Mindestknollentemperatur beim Aufbereiten: 8° C

e Faulen, Frost- und Hitzeschaden 0%
e Oberflachenschorf Uber 25 % der Knollenoberflache 0%
e Tiefenschorf Gber 10 % der Knollenoberflache 0%
e Fremde Bestandteile, Erde, lose Keime 2%
e Schwere Beschadigungen max. 4%
e Ergrinte, missgestaltete Knollen max. 4%
e Eisenfleckigkeit, Propfenbildung, Stippigkeit max. 4%
e Starke Glasigkeit, Hohlher zigkeit, Schwar zher zigk eit max. 4 %
Summe aller Mangel max. 8%

Mindeststérkegehalt (aulRer Frihkartoffeln)

e Festkochende Sorten 11%

e Vorwiegend festkochende Sorten 12%

e Mehligkochende Sorten 13 %
Mangelprtifung

Jede angelieferte Partiewird vor_der Annahme gewaschen und auf &uf3ere und innere
Mangel untersucht.

Guteeigenschaften
Die Kartoffeln missen sortenrein, gesund, sauber, festschalig und frei von fremden
Geruch sein.

AulRere Mangel

Ergrinte Knollen - 100 % Futter

Beschéadigte Knollen - 100 % Futter

Missbildungen - 100 % Futter

Wachstumsrisse - 100 % Futter

Oberflachenschorf und Tiefenschorf - 100 % Futter

Oberflachenschorf: wenn mehr als 10 % der Knollenoberflache befallen ist.

Tiefenschorf: wenn der Befall tiefer als2 mm und/oder grof3er als 10 % der
Knollenoberflache ist.



Mindestanforderungen an Schalkartoffeln, sortierte Ware

max.

o Kartoffelkrebs, Schleimkrankheit, Bakt.- ringfaule 0%
e GroRenabweichungen nur bis5 mm 4%
e Fremde Sorten 2%
e Erde/Steine/Keime 2%
e Nass, Trocken- oder Braunfaule 3%
e Frost-/Hitzeschaden, Sonnenbrand 1%
e GruneKartoffeln 8%
e Missgestaltete Knollen 5%
e Beschadigungen 8 %
o Eisenfleckigkeit 4%
e Propfenbildung 4%
e Schwar zfleckigkeit 4%
o Glasigkeit 4%
e Hohl-/Schwar zher zigkeit 4%
e Oberflachenschorf Uber 25 % der Oberflache 8%
e Tiefenschorf Gber 10 % der Oberflache 8%
e GekeimteKartoffeln tber 2 mm 3%
e Sonstigeinnere Mangel 8%
e Knollentemperatur zwischen + 8°C und +25 °C

Die Summedarf bet HKL | 8% nicht tGberschreiten, sonst Abziige.

Sortierung maoglich bel hochstens 20% - 25 % Mangel, dann Vermarktung als
Puree, oder Futter.

Preisgestaltung:

Preisflr Spitzenware: ca. € 5,00/dt Gber dem Schéalwarenpreig/Billigware. Je nach Sorte
kann der Preis nochmals um ca. € 2,00/dt zurickgenommen werden. Puree und/oder
Futterwar e bringen nur ca. € 2,00/dt - € 2,50/dt.

Fazit:

Mit Qualitdtsware kann jeder Marktteilnehmer Geld verdienen, Folgegeschafte
erwarten und Marktanteile gewinnen. Die schwache Ware ist nur unter Druck
handelbar. Lieber gleich die richtige Einstufung vornehmen, als Ricklaufer und Arger
in Kauf nehmen. Ein Rucklaufer auf der Basis von € 10,00/dt EP und € 2,00/dt Fracht
macht die Spanne von ca. 8 gut durch gehandelten Partien (4,00 € :0,50 €) aus! Esfolgen
keine Folgeauftrége, der Markt schrumpft und der Ruf auch!

Darum: Falsche Gutmutigkeit schadet allen Beteiligten. Wer will schon den Schaden
haben? Die Abnehmer springen ab und wir sind weg vom Fenster.
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